
 

 

 

 

 
PER ORDINI DEI MEDICI CHIRURGHI 

E ODONTOIATRI DELLA PROVINCIA DI FORLÌ-CESENA 
Viale Italia n. 153 – 47122 Forlì (FC) 

 

 
 

PROPOSTE BUONI OMAGGIO DIPENDENTI  

da usufruire ai ristoranti Il Fenicottero Rosa Gourmet e Cinque Cucchiai di Villa Abbondanzi Resort 
 
 



 

 

 

IL RISTORANTE IL FENICOTTERO ROSA GOURMET 
Un’esperienza gourmet contemporanea in una location neoclassica 

Pensiamo che ognuno di noi nasca con 
la passione per qualcosa: la nostra è 
definire con tratti originali un Resort 
nel quale ritrovare insieme arte, natura 
e alta cucina. 
Un parco secolare di sette ettari che 
racchiude, come un gioiello nascosto, Il 
Fenicottero Rosa Gourmet, all’interno 
della villa neoclassica. 

Al ristorante vi accoglierà la cucina 
dell’Executive Chef Alessandro Giraldi 
ispirata ai ricordi e ai profumi 
dell’infanzia, unendo le eccellenze del 
territorio ai sapori dell’Orto Giardino di 
Villa Abbondanzi. Venite a vivere 
questa esperienza gourmet: un viaggio 
fuori dall’ordinario che è, per noi, un 
grande piacere offrirvi. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

LE NOSTRE PROPOSTE A VOI DEDICATE 

 

 

 
  

1. A MANO LIBERA 

 

 
Ideale per chi ha voglia di sperimentare senza alcuna limitazione i sapori del nostro ristorante, 
accompagnati dalla selezione di vini che il nostro Sommelier sarà lieto di consigliarvi. 
 
Disponibile per tavoli fino ad un massimo di n° 8 commensali. 
Per tavoli da n° 9 commensali in su è previsto un menù dedicato da stabilire con lo Chef. 
 
Sconto a voi riservato: 10% sui prezzi del menù à la carte. 
 

 
2. IMPRESSIONE  
 
Ideale per chi ha voglia di scegliere in autonomia alcune portate dal menù, accompagnate dalla 
selezione di vini che il nostro Sommelier sarà lieto di consigliarvi. 

 



 

 

 

Menù degustazione di n° 4 portate a scelta del cliente dalla carta del ristorante. 
 
Prezzo di listino: € 75 a persona (coperto incluso) 
Prezzo a voi riservato: € 60 a persona (coperto incluso) 
 
Per rendere minimi i tempi di attesa, il menù degustazione può essere servito unicamente per tutto 
il tavolo, salvo intolleranze o particolari esigenze alimentari. 
 
 
3. CONFIDENZA 
 
Un viaggio nel gusto guidato dal nostro Executive Chef Alessandro Giraldi per scoprire la nostra 
filosofia in cucina: semplicità, rispetto e risalto della materia prima, ricerca del giusto equilibrio e 
piccoli produttori locali. 
 
Menù degustazione di n° 6 portate a scelta dello Chef dalla carta del ristorante. 
 
Prezzo di listino: € 85 a persona (coperto incluso) 
Prezzo a voi riservato: € 70 a persona (coperto incluso) 
 
Per rendere minimi i tempi di attesa, il menù degustazione può essere servito unicamente per tutto 
il tavolo, salvo intolleranze o particolari esigenze alimentari. 
 
 

INFORMAZIONI UTILI PER L’UTILIZZO DEI BUONI 
- Gli sconti sono riservati alla sopracitata ditta per un dipendente/collaboratore e un 

accompagnatore, dietro presentazione di un badge/tesserino di riconoscimento aziendale. 
Gli sconti non sono cumulabili con altre promozioni in corso e valide presso la struttura. 

- È possibile abbinare una selezione dedicata di vini dalla nostra carta; il prezzo a voi riservato 
è di € 20 a bottiglia (una ogni due persone). 

- Potrete usufruire dei buoni tutti i giorni, escluse ricorrenze e festività con menù dedicato, 
fino al 30 dicembre 2023. 

- Su prenotazione: 
- tel.+39 0546 622785 oppure +39 0546 622672 
- cell.: +39 331 647 5116 
- e-mail: info@ilfenicottero-rosa.com oppure info@villa-abbondanzi.com 

 
 
 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

IL RISTORANTE CINQUE CUCCHIAI 
La cucina del mare trasportata nell’entroterra

Il fruscio di foglie della maestosa quercia 
secolare che abbraccia il Ristorante ed un 
inebriante profumo di mare nel piatto: 
sono questi gli ingredienti segreti del 
Ristorante Cinque Cucchiai. Una realtà 
gastronomica d’eccellenza del territorio 
faentino, nel verde del parco di Villa 
Abbondanzi Resort, per gustare le 
proposte dell’Head Chef Alessandro 
Terrasi, tipicamente a base di fresco 
pescato dell’Adriatico, verdure e frutti 
dell’Orto Giardino di Villa Abbondanzi 
Resort unite a materie prime selezionate 
con cura dai nostri Chef.  

Al Ristorante proverete il piacere di 
deliziarvi con i sapori artigianali di ciò che 
i nostri Chef cucinano ogni giorno con la 
stessa cura ed amore delle nostre nonne: 
pasta fatta in casa, pane, grissini e focacce 
artigianali. Non dimenticate di assaggiare 
il dessert “Cinque Cucchiai”, una ricetta di 
Nonna Armida (la nonna dell’attuale 
proprietario) composto di cinque semplici 
e deliziosi ingredienti in grado di creare 
ricordi indelebili ed incisi nel tempo per 
chiunque lo assaggi. 

 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

 

 

 

LE NOSTRE PROPOSTE A VOI DEDICATE 
 

 

 
  

1. À LA CARTE 
 
Per chi desidera scegliere liberamente dal menù per provare tanti sapori diversi, senza alcuna 
limitazione. 
 
Disponibile per tavoli fino ad un massimo di n° 10 commensali. 
Per tavoli da n° 11 commensali in su è previsto un menù dedicato da stabilire con lo Chef. 
 
Sconto a voi riservato: 10% sui prezzi del menù à la carte. 
 
2. MENÙ DEGUSTAZIONE 
 
Un percorso culinario ideato dallo Chef per accompagnarvi in una degustazione dei diversi profumi 
e sapori del mare. 
 

 



 

 

 

Il menù, che cambia periodicamente per proporre frutta e verdura di stagione del nostro Orto 
Giardino, si compone di 4 portate. 
 
Prezzo di listino: € 65 a persona (coperto incluso) 
Prezzo a voi riservato: € 58 a persona (coperto incluso) 
 
Per rendere minimi i tempi di attesa, il menù degustazione può essere servito unicamente per tutto 
il tavolo, salvo intolleranze o particolari esigenze alimentari. 
 
3. LIGHT LUNCH 
 
Perfetto per una pausa pranzo veloce, dal lunedì al venerdì. 
 
Il light lunch vi propone in un unico piatto: 

- 1 antipasto 
- 1 primo 
- 1 secondo 
- 1 contorno 

 
Accompagnati dall’entrée offerta dalla cucina. 
 

Prezzo di listino: € 30 a persona (acqua e coperto inclusi) 
Prezzo a voi riservato: € 26 a persona (acqua e coperto inclusi) 
 
INFORMAZIONI UTILI PER L’UTILIZZO DEI BUONI 

- Gli sconti sono riservati alla sopracitata ditta per un dipendente/collaboratore e un 
accompagnatore, dietro presentazione di un badge/tesserino di riconoscimento aziendale. 
Gli sconti non sono cumulabili con altre promozioni in corso e valide presso la struttura. 

- È possibile abbinare una selezione dedicata di vini dalla nostra carta; il prezzo a voi riservato 
è di € 20 a bottiglia (una ogni due persone). 

- Potrete usufruire dei buoni tutti i giorni, escluse ricorrenze e festività con menù dedicato, 
fino al 30 dicembre 2023. 

- Su prenotazione: 
- tel.+39 0546 621527 oppure +39 0546 622672 
- e-mail: info@5cucchiai.it oppure info@villa-abbondanzi.com 


